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MEYVELI KESMiIK GUVECI
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250 g meyve

500 g kesmik kremasi

3 yumurta sarisi

50 g seker, meyve tlriine gore
1 paket vanilya sekeri

6 corba kagigr misir nigastasi

1 Islenmemisg limon, Rendelenmis kabuk
1 corba kagigi bugday irmigi

3 yumurta aki

1 ¢cimdik tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Meyveleri tirlne ve buyUkligine gére soyun ve ki¢Uk pargalara ayirin.

Kesmik, yumurta sarisi, seker, vanilya sekeri, misir nisastasi, limon kabugu ve bugday irmigini iyice karigtirin.
Yumurta akini tuzla ¢irpin ve kesmigin altina yedirin. Meyveleri ekleyin.

Karigimi tereyagiyla yaglanmig kaliba doldurun. Kalibi isitilmig firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlesgtirin.
Finnlayin.
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