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MEYVELI KEK

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

4 yumurta

1 su bardagi sivi yag

4 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5-6 adet kayisi (kugUk kip seklinde dogranmig)
Portakal kabudu (ki¢Uk kip seklinde dogranmis)
limon kabugu rendesi

1 su bardag@i ceviz (iri kiyllmig)

1 ¢ay bardagi Gzim (yikanip kurulanmig)

Tuz

Yumurta ve seker, mikserle yodurt kivamina gelinceye kadar ¢irpilir, sivi yag konulur. Un, kabartma tozu, vanilya
katilip iyice kanigtirilir. Diger in hepsi kek hamuruna katilir, tahta kagikla iyice karistirilir. Hazirlanan kek hamuru,
yaglanmig kaliba bosaltilir. Uzerine islak elle bastirilir. Onceden isitilimis 160 derece firinda 1 saat pigirilir. Kek,
firndan ¢ikinca kalipta sogutulur. Sogutulmus kek, kaliptan ¢ikartilir ve dilimlenerek servis yaplilir.
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