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MEYVELI KEK

250 Gr Sana Hamurisi

5 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su barda@i visne veya kiraz
2,5 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi

1 paket kabartma tozu

Y2 su bardag taze Gzim

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képUrline kadar ¢irpin. Margarini eritip sogutarak ekleyin. ¥z dakika daha
¢irpin. Elenmis una kabartma tozunu ekleyip mikserin diisik ayari ile veya ¢irpma teliyle karistirin. Kalibi
margarinle yaglayip tabanina un serpin. Hamurun Ggte birini ayirp kaliba bosaltin. Hamurun gte ikisine
cekirdekleri gikartilmig vigneleri, taze Gztmleri ve limon kabudu rendesini ekleyip karistirin. Keki 190 dereceli
firnda pisirin.
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