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MEYVELI KEK

400 gr. un

25 gr. taze maya

50 gr. toz seker

150 gr. ik sut

100 gr. tereyagi

3 yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

1/2 limon kabugu rendesi
100 gr. ¢ekilmis findik
50 gr. kuru zim

1 yumurta sarisi

100 gr. ¢ekilmis ceviz

Unu ¢ukur bir kabin i¢ine koyun ve ortasinda bir gukur agin. Mayayi biraz sut ve seker ile karigtirarak krema
haline getirin. Mayay! unun ortasina koyun. Undan biraz Gzerine ddkin ve Uzerini kapatarak Ilik bir yerde 15
dakika bekletin. Sonra kalan sekeri, eritilmis tereyagini, yumurta sarisini, tuzu, Gizimd, ceviz ve findigi limon
kabug@u rendesini bltlin un ve maya ile karistirin. Hamuru ortalama 10 dakika kadar yogurun. Hamuru bir top
haline getirin ve bir kabin igcine koyun. Hamur iyice kabarip tencerenin lzerine ¢ikincaya kadar ilik bir yerde
bekletin. Firini isitin. Hamuru kek kalibina alin. Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisini sriin. Sicak firina koyarak 20
dakika pisirin. Sonra firinin 1sisini biraz diistirip, 180 dereceye getirin. Keki 45 dakika daha pisirin. Keki kaliptan
¢ikartarak sogutun ve genis dilimler halinde keserek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.11.2023
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