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MEYVELI KEK

500 gr.un

30 gr. maya

250 gr. ik sut

120 gr. toz seker

375 gr. tereyad

1/2 cay kasigi tuz

1/2 portakal kabugu rendesi
1/2 limon kabugu rendesi

5 yumurta

150 gr. kuru Gzim

Uzerini stisleme igin:

250 gr. pudra sekeri

1 ¢orba kasigi limon suyu

3 ¢orba kusidi sicak su

6 adet kiraz veya vigne sekerlemesi

Unu cukur bir kabin icine koyun. Ortasini agin. Mayay! biraz sit ve seker ile karistirip, bu ¢ukura koyun. Kalan
sUtl de ilave edip, sicak bir yerde 15 dakika bekleterek mayanin kabarmasini saglayin. Tereyagini eritin. Kalan
seker, tuz, rendelenmis meyva kabugu ve yumurta ile karigtirin. Sulanmis mayaya bu malzemeyi ilave edin.
Kenarlardan aldiginiz unu Gzerine dékerek 30 dakika daha bekletin. Kuru GzUmi unun ortasinda bulunan batin
malzemeye ilave edin. Batlin un ile birlikte ortadaki malzemeyi karistirin. Malzemeyi yaglanmis kek kalibina
doékan. Sicak firina vererek, Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Keki kaliptan ¢ikartarak sogutun. Diger tarafta toz
sekeri, sicak su, limon suyu ile birlikte karistirin. Kekin tzerine dékin. Soguduktan sonra meyva sekerlemeleri
ile ssleyin.

Not: Keki kenari sekilli kek kalibinda pisirdiginiz takdirde, Gzerine pudra sekerli karigimi dokince, bu karigim
kekin Uzerinden yol yol akacak ve keke guizel bir gériiniim kazandiracaktir.
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