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MEYVELI KEK

50 gr. limon kabugu sekerlemesi
100 gr. kuru Gzim

175 gr.un

175 gr. tereyadi veya margarin
100 gr. seker

4 yumurta

50 gr. misir unu

1 cay kasigi kabartma tozu

1 ¢corba kasigi meyva suyu

Limon kabugu sekerlemesi ile bademi karigtirin. Kuru Gzimda biraz un ile karistirin. Tereyadi veya margarini
seker ile iyice ¢irpin. Krem halini alinca yumurtalar da ilave edin. Misir unu, unu ve kabartma tozunu karistirin.
Bunu yumurtali karigima ilave edin . Limon kabugdunu, bademi, Gzimi ve meyva suyunu katip karistirin. Bu
malzemeyi yaglanmis kaliba dokin. Sicak firinda tzeri kizarincaya kadar pigirin. Sogutmak igin bir tel Gzerine
alin. Soguduktan sonra dilim dilim kesin.
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