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MEYVELI KEK

1,5 bardak un

225 gr tereyagi

30 gr antepfistidi ici

50 gr kuru kayisi (¢ekirdeksiz)
2 kahve kagigi kabartma tozu
225 gr pudra sekeri

100 gr Gzim

50 gr badem igi

3 yumurtanin sarisi

3 tam yumurta

Tuzsuz antepfistidi ile ince kabuklar ayiklanmig badem ici, bagka yemiglerle birlikte bir kaba konup karigtirilir.
Kayisilar haglanip suyu suzlldikten sonra bunlara katilir. Ayri bir kapta pudra sekeri ile erimis tereyagi, catalla
10 dakika kadar karigtirilarak ¢irpilir, nce yumurta aklari, sonra yumurtalar teker teker buna karigtirilir.
Kabartma tozu ile un da konur. lyice karigtirilir. Meyveler bu karisimin igine aktarilir. He&apos;psi karistirilir ve
yaglanip hafifge unlanmig uzunca bir kek kalibina dokdlir. Orta atesli firinda bir saat pigirildikten sonra gikarilir,
servis tabagina alinir.
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