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MEYVELI KEK

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi un

1 ¢cay fincani Gzim

1 kahve fincani antepfistig

3 corba kasigi i¢ badem

6 cekirdeksiz kuru kayisi

3 yumurta sarisi

3 butln yumurta

2 kahve kagig1 kabartma tozu veya karbonat

Kabuklari ayiklanmig bademi tuzsuz antepfistigini ve diger yemigleri bir kaba koyup iyice karistirin. Kayisilari
haslayip suyunu stizdikten sonra, bunlara ilave edin. Ayrica bir kapta krem halinde erimis tereyag ile pudra
sekerini 10 dakika c¢atalla ¢irparak hazirlayin. Buna teker teker karistirarak, 6nce yumurta aklarini, sonra da
yumurtalar ekleyin, kabartma tozu ve unu koyun, iyice karigtirin. Meyvalari koyun ve i¢i yaglanip hafifce
unlanmis kek kalibina dékin. Orta isili firnda 1 saat pisirin. Firindan ¢ikarin. Kek iyice soguduktan sonra dilim
dilim keserek servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 19.11.2024
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