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MEYVELI KEK

4 adet yumurta

1 su bardadi + 1 parmak un

1 su bardadi + 1 parmak piring unu

1 su bardagi toz seker

1 su bardagindan 1 parmak az sivi yag
Kabartma tozu

3 adet biyik elma

3 kasik seker

1 kasik targin

Elmalari yikayip, kabuklarini soyun. Rendeleyin. 3 kagik seker ve targinla suyunu gekene kadar pisirin. Yumurta
sarilariyla sekeri cokca ¢irpin ve diger malzemeleri katin. Kalibi yaglayip, bu karigimi dékin. Uzerine elmalari
elinizle yayin. Orta i1sili firnda 45-50 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikip soguyunca Uzerine istege gore kakaolu
sos dokebilirsiniz.

Sos: 2 adet yumurtayi blendirda karistirin. 4 kasik seker ve 3 kasik un ile iyice ¢irpin. Bu sosu sutll beyaz
tathlariniza da dékip, sUsleyebilirsiniz.
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