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MEYVELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 su bardagi dogranmis meyve (muz, gilek, elma, visne, portakal vs.)
1 tath kasidi tarcin (istege bagh)

Yarim su bardagi ceviz veya findik (istege baglr)

Firini 180° C&apos;ye ayarlayin ve kek kalibini yaglayin.

Yumurtalari ve sekeri bir kaba alip mikserle 4-5 dakika ¢irpin (seker eriyip karigsim krema gibi olana kadar).
St ve sivi yagi ekleyip karigtirin.

Unu, kabartma tozunu ve vanilini eleyerek ekleyin ve spatula ile yavagga karigtirin.

Dogranmis meyveleri ve istege bagl targini, cevizi ekleyip hafifge karistirin.

Karisimi kek kalibina dékiin ve énceden isitilmis 180°C firinda yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Kirdan testi yaparak kekin pistigini kontrol edin. Eger kiirdan temiz ¢ikiyorsa kekiniz hazir!

Kek soguyunca dilimleyip servis edebilirsiniz.

Not: Meyvelerin dibe cdkmemesi i¢in hafif unlayarak kek harcina ekleyebilirsiniz. Daha yogun bir aroma igin
portakal kabugu rendesi ekleyebilirsiniz.
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