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MEYVELI KEK

50 gram kuru kayisi,

50 gram tuzsuz antepfistid,

100 gram kuru Uzdm,

60 gram donmus meyve ya da kuru incir,
15 corba kasigi siviyag,

2 su bardadindan az pudrasekeri,

3 adet yumurta sarisi,

2 cay kasigi kabartma tozu,

2 su bardadindan fazla un

Bir kaseye kesilmis kuru kayisiyl koyun. Bir tagim suda kaynattiginiz kabuklari ayiklanmis i¢ badem ve tuzsuz
antepfistigini, saplar ayiklanmis kuru Gzim, kiiclk kesilmis donmus meyve ya da kuru inciri de kaseye ekleyin.
Hepsini iyice karistirip, dinlenmeye birakin. Kiguk bir tencereye siviyadi alin. Pudragekerini ilave edin. Telle 10
dakika hizlica karigtirin. Daha sonra sekerli yaga, teker teker yumurta sarilarini ekleyin. Yumurta aklarini bagka
bir kabin icinde kar haline gelene dek ¢irpin. Tencereye ekleyin. Unu ilave edin. Bir ka¢ dakika daha karistirin.
Dinlenmeye biraktiginiz yemigleri tencereye katin. Elde ettiginiz hamuru, yaglanmig ve unlanmis kek kalibina
doékan. Orta 1sidaki firinda 1 saat pigirin. Soguduktan sonra, keki kaliptan ¢ikarin. Dilimleyip servis yapin.
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