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MEYVELI KEK

200 gram yumusak margarin,
1 adet yumurta,

1 kahve fincani yogurt,

1 paket vanilye

1 paket kabartma tozu,

2-3 corba kasig! pudrasekeri,
alabildigi kadar un.

Kremasi icin:

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasigi seker,

1 adet yumurta,

1 paket vanilya,

yarim paket labne peyniri

2 bardak st

Uzerine:

Dilediginiz meyve

Genis bir hamur yogurma kabinda 200 gram yumusak margarini, 1 adet yumurta, 1 kahve fincani yogurt, 1
paket vanilya, 1 paket kabartma tozu, 2-3 ¢orba kasidi pudrasekeri ve alabildidi kadar unu kariigtirin.
Malzemeler 6zlesene ve yumusak bir hamur olana dek yodurun.

Hamurun dortte birini ayirin. BlyUk parcayi yadladiginiz tart kalibina yayin. Ayirdiginiz kiicik hamur pargasini
sac 6rgusi sekline getirin. Hamurun etrafini bu sus ile ¢evirin. 180 dereceli firinda tzeri pembelesene dek
pisirin.

Krema igin 3 gorba kagigi un, 3 corba kagigi seker, 1 adet yumurta, 1 paket vanilya, yarim paket labne peynirini
kiicUk bir tencerede karigtirin. Uzerine yavag yavag sut ilave ederek pisirin. Soguttugunuz kekin zerine kremay!
yayin. Uzerini meyve dilimleriyle sUsleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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