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MEYVELI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi toz seker

4 yumurta

0,5 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

125 g yumusak margarin veya tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 tatli kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Portakal
1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi

2 paket Dr. Oetker Karigik Meyve Pargalari

1,5 gay bardag findik kirig

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos

1,5 su bardagi st

1 - 2 yemek kasigi findik kirig

Kalip:

Dr. Oetker Profi Serisi Dilimli Derin Kek Kalibi 22 cm

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayin ve isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 160 °C .

Yumurta ve toz sekeri bir ¢irpma kabina alin ve mikserin yiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Uzerine sivi yag, sit,
margarin veya tereyagi, sekerli vanilin, portakal aromasi ve sade kek karigimini ekleyip dénce diguk, sonra
yUksek devirde toplam 3 dakika daha ¢irpin. Meyve pargalarini ilave edin ve kasik ile karigtirin. Findiklari ekleyip
karistirm. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 45 - 60 dakika

Keki firndan alin. 10 dakika sonra ters gevirerek kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Beyaz cikolatali sosu siit ile tarifine gore pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun.

Sosu kekin Uizerine dokiin ve findik kingi serpin. Dilimleyerek servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-kek-vt837
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/meyveli-kek-168611.jpg

© lezzetler.com tarif no:168611 « adi:Meyveli Kek « génderen:gdl « indirme tarihi:17.05.2024 - 05:32


http://www.tcpdf.org

