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MEYVELI KEK

1 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 su bardag sivi yag

3 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi organik vanilya surubu

1 su bardagi ceviz

1/2 su bardagdi yaban mersini

1/2 portakal suyu ve rendelenmis kabugu
Bir tutam tuz

Yumurtalari seker ile beraber mikser yardimiyla girpin. igine yadi az az ekleyerek ¢irpma iglemine devam edin.
Unu, vanilyay, tuzu ve kabartma tozunu da bu karigima ekleyin ve spatula ile iyice karnstirin. Portakal suyu ve
rendelenmis kabudunu ve dérde béldiginiz yaban mersinlerini kattiktan sonra hazirladiiniz karigimi kek
kalibina dékin. Kalan cevizleri kekin Ust kismina yerlestirin. Cevizleri, spatula ile yarisi kekin i¢inde yarisi
disinda olacak sekilde yerlestirin. Firini dnceden 160 dereceye isitin ve 25 dakika pisirin.
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