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MEYVELI KEK

www.electrolux.com

200 gr tereyagi

200 g seker

1 paket vanilya (yaklasik 8 gr)

1 tutam tuz

3 yumurta

300gun

1/2 paket kabartma tozu (yaklasik 8gr)
125 g frenk Gzimu

125 g kuru GzOm

60 gr dogranmig badem

60 gr sekerli limon kabugu veya portakal kabudu sekerlemesi
60 gr dogranmis kiraz sekerlemesi

70 gr kabugu soyulmus butin badem
Yaglamak i¢in margarin

Kek kalibini kaplamak icin galeta unu

Tereyagdini, sekeri, vanilyayi ve tuzu bir karigtirma kabina koyun ve kdparterek ¢irpin.

Ardindan birer birer yumurtalari i¢ine kirin ve tekrar ¢irpin. Un ile kabartma tozunu bu karigima ekleyin ve
karistirin.

Meyveleri de karigsima ekleyin.

Karigimi hazirladiginiz kaliba dékin ve karigsimin kenarlarini ortasindan biraz daha yUksek tutun.

Kekin kenarlarini ve ortasini soyulmus butiin bademlerle sUsleyin. Keki cihaza koyun.

Firnnda pigirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 05.02.2025
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