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MEYVELI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

1 cay bardagdi aygicegi yad

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 cay bardagi siyah kuru Gzim
7 adet ceviz

12 adet kuru kayisi

8 adet kuru incir

Kuru Gztmler, kuru kayisi ve incirler sicak suda islatimaya birakilir. lyice yumusayinca kuru meyveler sudan
alinarak ¢ok iyi kurulanir.

Kuru meyveler ve ceviz ¢ok ki¢uk dogranir, bir avug dolusu unla iyice karigtirilir.

Bir karistirma kabina yumurtalar kirilir Gzerine 1 su bardagi seker eklenir, mikserle iyice ¢irpilir.

Karisima 1 cay bardagi aygicegdi yad, sut ve 2 su bardagi un eklenir, unun da Uzerine kabartma tozu eklenerek
¢ok az cirpilir.

Kek harcina unlanig batiin meyveler ve ceviz ilave edilerek bir kasikla ¢ok iyi yedirilir.

Kek kalibinin i¢i margarinle ¢ok iyi yaglanir ve unlanir.

Kek harci hazirladigimiz kaliba déndurerek bogaltilir, kabarma pay: birakilir, fazla dolduruimaz.

Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirilir. 40 dakika sonra firin agilarak bir kirdan batirilir, kirdan kuru
cikarsa firindan alinir.

Firindan alinan kek sogumasi igin biraz bekletilir, bir tabaga ters ¢evrilerek kaliptan ¢ikartilir, bir sire daha
dinlendirildikten sonra servis yapilir.
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