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MEYVELI KAYIKLAR

Hamur icin:

150 gr un

Bir tutam tuz

75 gr pudra sekeri

1 yumurta sarisi

Biraz su

Ici:

200 gr taze meyve (kiraz, gilek, Gziim, mandalina v.s.)
4 yemek kasig jole (visne, cilek)
1 yemek kasigi meyve suyu

125 gr krem gsanti

Un ile tuzu eleyip, ekmek kirintilarini andirana dek tereyadi ya da margarin ile ovusturun. Seker, yumurta sarisi
ve biraz tuz ekleyerek sert bir hamur yapin. Unlanmis yizeye alip hafif yogurun. 10x5 boyutlarindaki 12 adet
kayik bigimli kaliba bu hamuru ddseyin. Catalla dip ve yanlarini deldikten sonra orta isidaki firinda 10 dakika
pisirin. Sogumasini bekleyin ve kaliplardan ¢ikarin. Hamurdan kayiklarinizin igine meyveleri bigimli sekillerde
yerlestirin. Jéleyi meyve suyu ile ¢cok hafif ateste eritip, meyvelerin Gzerlerine siiriin. Donana kadar bekledikten
sonra, krema torbasina koydudunuz krem santi ile kayiklari siisleyin. 12 adet ¢ikar.
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