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MEYVELI KARELER

Malzeme:

175 gram Bizim Mutfak Margarin

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 ¢orba kagigi misir unu

yarim su bardag@ Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Slslemek igin :

Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Oda sicakligindaki margarini bigakla pargalara ayirip, biiyiik bir kaba koyun. Kabin igine unu, misir ununu ve
pudra sekerini de ekleyin. lyice yogurup hamur haline getirin. Hamurdan ceviz biyUkligtinde bir parga kopartip
daha sonra kullanmak icin ayirin. Diger hamuru tekrar yogurun. Kare seklindeki firin tepsisine yayarak
yerlestirin. Kuru meyveleri makasla kiicik ki¢ik kesin. ElImayi kabuguyla beraber tepsideki hamurun tizerine
rendeleyin. Ayirdiginiz hamuru leblebi seklinde ufalayip kestiginiz kuru meyvelerle birlikte en tste serpin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika, hamurun Ust kismi agik kahverengi oluncaya kadar
pisirin. Tepsi igerisinde 15 dakika kadar ilinmaya birakin. Keki 12 pargaya bolin ve tamamiyla sogutun.
Uzerlerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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