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MEYVELI KAPLAR

Malzemeler:

Po6tibor kaplar igin

1 paket Ulker P6tibér biskivi - Sade

2 ¢orba kagiJ! erimis tereyadi ya da margarin
1 yumurta

1-2 damla badem 6z0 (Baharatgilarda bulabilirsiniz)
Krema igin

1/2 litre stt

1 su bardagi toz seker

125 g. margarinin yarisi (yarim paket)

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi

1 yumurta

Sislemek icin

Kivi, cilek, meyveli jéle

Yapiligt:

1. Firini 175 °C'de 1sitin.

2. P6tibor bisklvileri robotta ¢ekin.

3. Potibor kaplar igin gerekli malzemeleri kiicUk bir kAsede iyice karistirdiktan sonra elle yogurarak hamur haline
getirin.

4. Elinizle bastirarak muffin kaplarinin igine yerlestirin.

5. Firinda Gzerleri kizarincaya kadar pisirin.

6. Kaliplarin iginde sogumaya birakin.

7. Kremay! hazirlamak igin bir tencereye yag hari¢ tim malzemeyi koyun ve orta ateste surekli karistirarak
pisirin.

8. Koyulasinca 2 dakika daha karigtirin. Atesten alip yagi ilave ettikten sonra karigtirmaya devam edin.

9. Potibdr kaplarinizi kaliptan gikarin ve iglerini kremayla doldurun.

10. Ustlerine kivi ve cilekleri dizin.

11. K¢k bir kasikla, paket talimatina gére hazirladiginiz jéleden meyvelerin Ustind értecek kadar koyun.
12. Jdle kismi donuncaya kadar, yaklasik 1/2 saat dolapta bekletin.
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