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MEYVELI KAHVALTI KEKI

http://www.verita.com.tr

Verita Carkifelek

Verita Pitahaya

Verita DrBlue Taze Yaban Mersini
2 su bardagi un

1 corba kasigi toz seker

1 su bardag st

2,5 tath kagidi instant kuru maya
1/3 su bardag ilik su

3/4 tath kasig! tuz

Ik suyun icine seker ve mayayi ekleyip karigtirin. Yaklasik 10 dakika sonra képuren mayanin igine un, sut ve
tuzu ilave edin ve karistirin. Kabin Ustiind kapatip 40 dakika hamurun mayalanmasini bekleyin. Yapismaz bir
tavayi ¢cok az sivi yag ile yaglayin. Hamurdan birer kepge alarak tavada pisirin. Hazirladiginiz kekleri meyveler
egliginde, istege gore bal ilavesiyle servis edin.
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