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MEYVELI KAGIT HELVA PASTASI

5 adet kagit helva

2 su bardagi sit

1 kahve finceni pirin¢ unu
1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad
8-10 adet cilek

1 cay bardagdi toz seker

Sit, seker, piring unu orta ateste muhallebi kivamini alana kadar pigirilir.

Atesten alinir hemen tereyadi ve vanilya katilir.

Iidiktan sonra ince dogranmis ¢ilek eklenir, tamamen sogumasi igin buz dolabina konur.
Kagit helvalarin aralarina hazirlanan krema sirUlerek kat kat konur

Kenarlari ve yanlari kalan kremayla sivanir.

Uzerine tane cilekler yerlestirilir, pudra sekeri serpilir.
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