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MEYVELI KADAYIF DOLMASI

400 gram kadayif

4 corba kasigi tereyagi
1 paket kremsanti

1 su bardag st
Istenilen meyveler

Kadayiflari ovalayip Gzerine eritilmis tereyagini ekleyin. Daha sonra kaselerin iglerine sikistirip tepsiye sekillice
aktarin. Kaseyi ¢cekince kadayif dylece kalip gibi duracaktir. Bu sekilde hazirladiginiz kadayiflar 200 derecedeki
firnda kizartin. Kremsantiyi sttle hazirlayip firindan ¢ikip sogumus kadayiflarin Gzerine paylastirin. 1 su bardagi
stl sekerle karistirip kadayiflarin Gzerine dokiin islattin ve sonra meyvelerle birlikte servis yapin.
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