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MEYVELI JOLELI YOGURT PASTASI

1 paket muzlu j6le

1,5 su bardagi sicak su
1,5 su bardagdi soguk su
1 adet muz

10 adet cilek

2 su bardagi stizme yogurt
Yarim su bardag ceviz
1,5 paket sade biskivi

1 cay bardagi sit
Yarim paket krem santi
1 adet kivi

On hazirlik olarak jéleyi bir kaba bosaltalim. Uzerine bir buguk su bardagi sicak suyu ekleyerek, jdleyi eritelim.
Ardindan bir buguk su bardagi soguk suyu sicak suda eritilen jélenin (zerine ilave ederek, hizla karigtiralim.
Joleyi Gge ayiralim. lIk bélime dogradigimiz muz dilimlerini ve yine ince dogradigimiz gileklerin yarisini
ekleyelim. Karistirdiktan sonra yuvarlak cam pasta kalibina koyarak, buzdolabinda jéle donana dek bekletelim.
Bu arada ikinci partiye stizme yogurdu ilave edip hizla karistiralim. Sonra déviimis cevizleri ilave edelim.
Buzdolabindan ¢ikardigimiz meyveli jélenin Uzerine yogurtlu j6leyi yayalim. Cam pasta kalibini tekrar
buzdolabina koyup, yogurtlu jélenin katilasmasini bekleyelim. Kalan jéleye ise un haline getirdigimiz biskuvileri
ekleyelim. Cam pasta kalibini tekrar buzdolabindan gikarip biskivili j6leyi Gzerine yayalim. Pasta kalibini yine
buzdolabina yerlestirelim. Biskuvili jéle donduktan sonra buzdolabindan ¢ikaralim. Sicak su dolu bir kaba, cam
pasta kalibini batirip ¢ikaralim. Sonra jéleli pastayi diiz ve genis bir servis tabagina ters gevirerek, ¢ikaralim.
Ayri bir kapta sit ve krem santiyi koyulasana dek ¢irpalim. Krem santiyi krema sikacagina doldururak, pastanin
Uzerini susleydim. Pastanin Gzerini kivi ve ¢ilek dilimleriyle stsleyelim.

Not: Dilediginiz meyve ve j6le ¢esidini kullanabilirsiniz.
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