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MEYVE JOLELI PASTA

5 yumurta

5 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu

Yarim paket kremsanti

Yarim ¢ay bardagi st

1 paket tart j6lesi

Muz, kivi, visne, cilek gibi meyvelerden biri veya birkagi

Yumurtalar seker ile birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip mikserin
disuk ayar ile veya cirpma teli ile kanigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba
bosaltip 170° 1sili firnda pigirelim. Pastayi kalibi iginde sogutup kaliptan ¢ikaralim. Kremsantiyi sttle ¢irparak
koyulastiralim. Pastanin Gzerine yayalim. Meyve dilimleri ile sUsleyip tart jélesini tarifine uygun hazirlayarak
meyvelerin Uzerine bosaltalim. Buzdolabinda birka¢ saat sogutup servis yapalim.
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