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MEYVELI JOLECIKLER

https://www.sabah.com.tr

2 adet muz

2 adet Kkivi

1 adet nar

1 adet elma

1 adet limonun suyu
1 paket cilekli toz jéle
2 su bardagi sicak su

Muz, kivi ve elmanin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Renklerinin kararmamasi igin Gzerlerine limon suyu
gezdirin. Nari ayiklayarak tanelerine ayirin. 1 paket cilekli toz jéleyi cam bir kaba alip tizerine 2 su bardagi sicak
suyu ekleyin. Karistirarak jOleyi eritin ve kaliplara 2&apos;ser ¢orba kasigi doldurun. Buzlukta 5 dakika kadar
bekletin. Kalibi buzluktan ¢ikarip, dogranmis meyveleri ve nar tanelerini kaliptaki jélenin Uzerine paylastirin.
Kalibi buzlukta 2-3 saat bekletin. Kolay ¢cikmasi igin kalibi sicak suya daldirip ¢ikartin. Servis tabagina alip
soguk olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:162775 « adi:Meyveli Jolecikler « gonderen:Yemekhane « indirme tarihi:18.04.2025 - 23:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-jolecikler-vt115055
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/meyveli-jolecikler-162775.jpg
http://www.tcpdf.org

