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MEYVELI JOLE

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
2 Adet kivi

1 Gay Bardagi tozseker

3 Yemek KagiJi nisasta

3 Su Bardagi su

10 Adet AHUDUDU

Kivinin kabuklarini soyup mutfak robotundan gegirerek pure haline getirin strekli karistirin.Orta boy bir
tencereye su,tozseker,nisasta ve margarini koyun.Kisik ateste strekl karistirarak pisirmeye devam edin.Kivi
puresini ilave edip karistirin.jolenin kivami koyulastiginda ocaktan alip kaselere dékin.Her kaseye 3-4 ahududu
ekleyip kaseleri buzdolabinda bekletin.Soguyunca servis yapin.
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