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MEYVELI JOLE

4 adet yaprak jelatin
1 bardak tozseker
Taze meyveler

Tozsekeri ve 3 bardak suyu bir tencereye koyun ve seker eriyene kadar isitin. Bir kapta yaprak jelatini
yumusayana kadar bekletin. Surup biraz iliklagtiktan sonra jelatini sudan alin ve suruba ekleyin. Karigimi kii¢ik
cam bardaklara veya késelere doldurun. Soguduktan sonra igine dogranmig meyvelerinizi koyun, karigtirin.
Buzdolabinda 4 saat, j6le katilagsincaya kadar bekletin. Uzerine nane yapragi koyarak servis edin.
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