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MEYVELI JELLI IRMIK TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

Dr. Oetker Profi Serisi Dilimli Derin Kek Kalib1 22 cm
1 paket Dr. Oetker Gilek Aromal Bitkisel Jel

2,5 su bardagi su

1 adet elma

8-10 adetgilek

2 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi

5 su bardagi sit

50 g margarin

2,5 su bardagi suyu kaynatip derin bir kaba alin. Uzerine jel posetini bosaltip kasik ile eriyinceye kadar karigtirin.
Kalibi su ile galkalayin. Jelin 1/3&apos;uni kaliba dokiin. Elma ve gilekleri kiip seklinde dograyip kaliba alin.
Uzerine kalan jeli dokiin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Suti tencereye alin ve Uizerine irmik tatlisi posetlerini bosaltin. Orta ateste sUrekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca margarini ilave edin, ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirin. Ocaktan alip karigtirarak 8-10
dakika sogutun. Irmik tatlisini kaliptaki meyveli jelin Gzerine dokin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve
1-2 saat bekletin.

Bicak yardimi ile kalibin kenarlarindan hava aldirarak tatly servis tabagina ters gevirin. Dilimleyerek servis

yapin.
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