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MEYVELİ İRMİK TATLISI

1 litre süt
300 gr. toz şeker
250 gr. ince irmik
100 gr. tereyağı
meyve şekerlemeleri

Sütü, irmiği, tereyağını bir tencere koyup, koyulaşıncaya kadar orta ateşte pişirin. İrmikler iriyip koyulaşınca, toz
şekeri ve meyve şekerlemelerinin yarısını ilave edin. Biraz daha piştikten sonra kaselere döküp soğutu.
Üzerlerini kalan meyve şekerlemeleriyle süsleyerek servis yapın.

ML® Meyveli İrmik Tatlısı için tıklayın
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