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MEYVELI INGILIZ KEK TURTASI

https://www.unipro.com.ir

Un 1000 gr

Kabartma tozu 15 gr

Alba 500 gr

Tereyag! 165 gr

Ince toz seker 750 gr

Batln yumurta 860 gr

Vanilya 1 ¢ay kasigi

Kuru meyve ve sekerlemesi 900 gr (kuru Gzim, kug Gzimd, kiyllmig portakal, limon, kiraz, incir sekerlemesi,
kiyllmis badem)

Kabartma tozu una katilir ve bir ¢irpma teli ile iyice karistirilip elekten gegirilmelidir.

Yag ve seker mikserde orta hizda iyice ¢irpilir, yumurtalar azar azar yedirilir. (GUzel karigim igin malzemelerin
hepsi oda sicakliginda olmali) Daha sonra bir spatula ile karistirilarak karigima un yedirilir.

Yaglanmis yuvarlak turta cemberlerine kalibin 5/3 kadar doldurulur orta hiz firinda pigirilir.

Kekin icinde meyve miktari ¢ok oldugu igin, pisip pismedidini anlamak i¢in bir ¢ép kirdan kekin igine saplanir,
klrdani geri aldiginizda elinizi siyirirken yag nemli hamur olmamali.

Turtanin degisik yapim sekilleri vardir. Yurtdisinda kek firindan ¢iktiktan sonra, kekin tstline ¢esitli aromal alkol
dokalir ve hemen temiz bezlere sarilir, buzdolabinda en az bir giin bekletilir. Ertesi gtin kekin tamami seker
hamuru veya gercek badem ezmesi ile kaplanir sonra stislemeleri yapilir. Ulkemiz i¢in kek dilimlendikten sonra
katlar arasina kaliteli kaysI marmeladi strtilecek olursa ¢ok daha guizel bir pasta hazirlamak mimkun olur.
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