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MEYVELI HAVUC CORBASI

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay kasigi zerdegal

10 adet kayisi

4 adet elma

8 su bardagi su

2 cay kasigi tuz

3 yemek kagig margarin
2 yemek kagsigi bal

7 adet havug

200 gr krema

1 adet klrdan

1 cay kasigi karabiber

Bir tencerenin igerisine ¢ekirdekleri ¢ikartiimig olan kayisilar kip kip dograyin. Ayni sekilde elmalari da kiiglk
kpler halinde dograyin.6 bardak suyu ve bali ekleyip meyveleri kaynamaya birakin. Meyveleriniz yumusadiktan
sonra tencereyi ocaktan alip, 1 ¢ay kasigi tuz ilave edin ve meyveleri blenderdan gegirin.

Daha sonra ayri bir tencerede 3 yemek kagigi margarin, haglanmig nohut ve kiip kiip dogranan havugu kavurun.
Uzerine 2 bardak suyunu da ilave ederek sebzeleri kaynamaya birakin. Yumusayinca 1 ¢ay kasigi zerdegal, tuz
ve istege gore karabiberi ekleyerek kenara alip, rondodan gegirin.

Son asama olarak rondodan gegirilmis olan sebzelerin igine yavas yavas meyveli karigsimi ekleyip, 5 dakika
daha ateste kaynattin. Meyveli havug ¢orbasini servis tencerenize dokin. Stslemek igin, igine daire seklinde
kremay! sikin. Kirdan yardimiyla gorbanizin tzerini sisleyin.
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