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MEYVELI GRANOLA

http://www.verita.com.tr

Verita Gurme Kivi

Verita Yemeye Hazir Mango

Verita Ahududu

Verita DrBlue Yaban Mersini

1 su bardagi yulaf ezmesi

1/2 su bardag toz seker

1 su barda@i dolusu kurutulmus meyve (kuru Gzim, Kuru erik, kuru incir vs)
1 su bardag@i dolusu findik veya ceviz
1 cay kasigi targin

1 cay kasig vanilya

5 yemek kasik tereyagi

5 yemek kasigi bal

1 kutu szme yogurt

Finninizi 180 °C[2lye 1sitin. Orta boy bir tepsiyi, yapismayi 6nlemek igin yagh kagdit ile kaplayin veya hafifce
yaglayin. Yulaf ezmesi, toz seker, kuru meyve, findik, targin ve vanilyayi bir kapta karigtirin. Tereyagini eritin.
Ayri bir kapta erimis tereyagi ve bal karigtirin. Yulafl karisim ile balli karigimi birlestirin ve bir kasik yardimiyla
birbirlerine yedirerek karigtirin. Tepsiye yayin ve dnceden isitilmig firinda 20 dakika hafifce renk alip kitir kitir
olana kadar pisirin. Bu sirada stizme yogurdu bir kasede ¢irparak acin. Meyveleri dilimleyip keserek hazirlayin.
Daha sonra blylUk bardaklara bir kat granola, bir kat yogurt ve bir kat meyve olarak dizin ve servis edin.
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