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MEYVELI FONDO

1 kutu konserve ananas
2 adet muz

1 limonun suyu

130 gr. kiraz kompostosu
1 kutu konserve seftali
Fondd karigimi:

200 gr. parca cikolata
1/2 su bardagi st

50 gr. kiyilmig badem

3 corba kasigi bal

3 corba kasiJi kakao

1 tutam tuz

2 corba kasiJi seker

Once meyvalari ayri ayri hazirlayin ve kiigiik tabaklara koyun. Ananasi sudan ¢ikarip, kiigiik pargalar halinde
kesin. Muzlari soyun ve ince ince dograyin. Diger konserve meyvalarin da sularini siizin. Fondé karnsimi ile
cikolatayi bir kaba koyun. Kabi kaynar suyun igine oturtun ve ben mari usulu ile eritin. SUtl de katip, yumurta
¢irpicist ile cirpin. Kabi atese oturtup kaynatin. Kiyilmig bademi, bali, kakaoyu, tuz ve sekeri ilave edin.
Kaynayan malzemeyi ¢ok kisik atese oturtun. Artik kaynamamali, fakat sicakligini muhafaza etmelidir. Sonra
meyvalari tek tek karigima batirin, afiyetle yeyin.
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