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Meyveler:

200 g kayisi, kurutulmug

100 g erik, ¢ekirdekleri alinmig, kurutuimusg
100 g hurma, kurutulmus

100 g Incir, kurutulmus

100 g sekerlemeli portakal kabugu

100 g findik, tim, kavrulmus, kabuksuz
75 g tereyagi, yumusak

1 limon, Kabuk

Hamur:

350 gun

1 cay kasigi zencefilli gérek

1 cay kasigi anason

1 cay kasigi tuz

25 g maya

2 dl sit

50 g bal

Kurutulmus meyveleri aksamdan islatin. Suyu bosaltin, kaba pire edin veya dograyin.

Sekerlemeli portakal kabuklarini, findiklari, tereyagi ve limonun ekleyin ve karigtirin.

Hamur igin un ve baharatlar kargtirin. Mayay! sttiin iginde eritin, bal ekleyip karistirdiktan sonra dizgtin bir
hamur topu seklinde yodurun. Ustl nemli bir bezle kapatiimig kabin icinde hamurun oda sicakliyinda iki kat
hacme ulagana kadar kabarmasini bekleyin.

Kurutulmug meyveleri ekleyin, hamuru yogurun ve hazirlanmig kek kalibina doldurun.

Tekrar 30 dakika dinlendirin. Tavayi soguk firinin igindeki 1zgaranin tzerine yerlegtirin.

Finnlayin. 30 dakika sonra aliminyum folyoyla kapatin ve firinlamaya devam edin.

Not: Kurutulmus meyveler yerine ayni miktarda baska meyveler kullanilabilir.
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