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MEYVELI FAVA

Hali¢ Universitesi

I¢ bakla 5 gr

Sogan 1 adet

Seker 1 yemek kasigi
Portakal "2 adet

Elma 2 adet
Kurutulmus yufka 2 adet
Muskat 1 ¢ay kasiJi
Tuz 1 cay kasig
Zeytinyadi 1 cay kasig

I¢ bakla énceden islatilir.

Tencereye zeytinyadl, seker, i¢ bakla konulur.

Sogan dogranip iyice karistirilir. Rendelenmis elma ilave edilir. Yarim portakal suyu sikilir.

Tepelemesi gegecek sekilde su eklenir. Suyunu gekene kadar araliklarla karigtirilir. Tuz ve muskat eklenir.
Bakla ezilir kivama gelince blandera aktarilir.

Sunum igin; portakal kabugu ve biraz zeytinyadi ile servis edilir.
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