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MEYVELI EKMEK TATLISI

10 adet kayisi

5 adet incir

10 adet kuru erik

1 avug kuru Gzim (30-40 g)

1 adet armut

1 poset cay

5 ¢orba kagsiJi toz seker (150 g)

1 bardak elma suyu (200 ml)

6 dilim esmer ekmek

¢ekilmig ceviz veya findik (1 ¢ay kasig)
2 cay kasigi vanilya

1 tath kasigi tarcin (5 g)

Algida Antepfistikli Dondurma (2 kasik).

Tim taze ve kuru meyveleri kiip kiip dograyin. KiigUk bir tencereye koyup seker, targin, vanilya, elma suyu ve
¢ay posetini de ekleyip kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra altini kisarak 5 dakika pisirin. Cay posetini
icinden ¢ikartip, findik veya cevizleri ekledikten sonra sogumaya birakin. Ekmek dilimlerini meyveli surubun
icine batirnp cam bir kaba dizin. Uzerine meyveli karisimi ddkin. Ustl kapali olarak buzdolabinda birkag saat
dinlenmeye birakin. Spatula yardimiyla tabagda alip, Algida Antepfistikli Dondurma ile servis yapin.
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