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MEYVELI DONDURMA

1 paket vanilya

100 gr. st

3 yumurtanin sarisi

2 corba kagsigi bal

500 gr. kremsanti

2 seftali

150 gr. bdgartlen

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
4-5 adet gofret

Siti bir tencerede isitin. Vanilyay ekleyin, yumurta sarisi ve bali bir kapta ¢irpin. Uzerine sicak siitli dokiin,
kansimi hafifce katilagincaya kadar ¢ok disuk ateste iyice ¢irpin. Dibinin tutmamasina dikkat edin. Kivama
geldiginde sogumaya birakin. Krem santiyi hazirlayip, karisima yedirin. Karigimi 2-3 saat buzlukta tutun.
Seftalileri yikayi ¢cekirdeklerini ayikladiktan sonra dilimleyin. Bégurtleni yikayin, meyvelerin (zerine limon suyu ve
pudra sekeri serpip karistirin. Buzdolabindan ¢ikarttiginiz dondurmanin tizerine bu meyveleri ve sosu dékerek
servis yapin.
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