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MEYVELI DILIMLER

Hamur:

150 gr. yumusak tereyagi

1/2 adet limon kabugu rendesi
1/2 adet gubuk vanilya 6z

2 adet yumurta sarisi

100 gr. seker

250 gr. elenmis un

Susleme:

50 gr. findik

50 gr. kuru incir

100 gr. kuru kayisi

50 gr. kuru erik

50 gr. kirmizi kokteyl kirazi

90 gr. tereyad!

150 gr. seker

150 gr. bal

50 gr. kuru kirmizi yaban mersini
50 gr. soyulmus badem

50 gr. i¢ ceviz

Kurabiyenin hamuru igin gerekli bitiin malzemeyi mikserin hamur karigtirma ucu ile ilk énce kisa bir stire disuk
hizda, sonra en yiksek hizda karigtirin. Unlu bir tezgahta pUrizsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun,
folyoya sarip 1 saat buzdolabinda bekletin. Hamuru unlu tezgahta 24x24 cm. biyUkIGginde acin, ayni
bulyUklikteki yagl kagit serili kelepgeli kaliba yerlestirin. 190° C'de isitilmis firinin ikinci rafinda hafif rengi
degisinceye kadar 6-8 dakika pigirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Sonra kalibin i¢ kismina tereyagi
sirin. Findiklar yagsiz tavada kavurup, sogumaya birakin. Incir, kayisi, erik ve kirazi blyuklUklerine gére 3-4
parcaya kesin. Bir tencerede tereyagi, seker ve bali kaynatin, orta ateste 5 dakika pisirin. Meyveler, findik,
badem ve cevizi ekleyip karistirarak hemen kekin Ustline esit sekilde yayin. + 190°C'de isitilmig firinin ikinci
rafinda 12-15 dakika pigirin. Hafif iininca bir bigakla kekin kenarlarini kesip kaliptan ¢ikartin, 4x4 cm.
blyUkliginde 36 parcaya kesin. Aralarina kagit sererek kutuya yerlestirin. Kuru ve serin ortamda 10 gin
saklayin.
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