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MEYVELI DAMLA CIKOLATALI PARFE

2 paket krem santi

2 su bardagi sit

1 paket halley ya da istenen biskivi
Yarim ¢ay bardagi dogranmis kuru kayisi
1 cay bardagi ceviz

1 paket vanilya

Istege gbére muz veya cilek

1 ¢ay bardag damla gikolata

Uzeri igin:

Gikolata sosu

Meyveli parfe tarifi sicak havalarda soguk soguk ferahlik veren bir tariftir. Ustelik bu tatinin malzemelerinde sinir
yok, 6zgurce zenginlestirebilirsiniz. Istedidiniz birgok malzemeyi ekleyebilirsiniz.

Krem santiyi paketteki stt miktarina gére hazirlayin.

Koyulaginca igine kirlmig halleleri yada biskuvileri dograyin, damla gikolatayi, kayisilari, vanilyay, findigi, ki¢uk
dogranmis cilek ve muzu ekleyip karigtirin.

Parfeyi koyacaginiz kaliba stre¢ serin. Parfeyi icine koyup Gzerini dizlestirin.

Kenarlarindan sarkan strecle Uzerini kapatip buzdolabinin dondurucu kisminda 5 saat bekletin

Parfe donarken ¢ikolata sosunu hazirlayin.

Parfeyi dolaptan ¢ikartip servis tabagdina alin ve lizerine ¢ikolata sosunu gezdirin. Meyveli ve damla ¢ikolatali
parfe servise hazir.
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