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MEYVELI CRUMBLE

1 su bardagi un

120 gram soguk tereyagi
1 cay kasigi tuz

Meyveli harci igin:

1 adet elma rendesi

1 kase vigne

1 tath kasidi nisasta

1 yemek kasigi seker

1 yemek kagigi tarcin

Tart hamurunun tim malzemelerini karigtirip tereyaglar erimeden buzdolabina kaldiriyoruz.

Kuguk bir tencerede i¢ harcinin tim mzelemerli en kisik ateste yavas yavas kaynatiyoruz.

Finn tepsisinin dibine meyveli harcimiz koyup Gzerine tart hamurunu ufalayarak yada rendeleyerek diziyoruz.
180 derecede 15 dakika yetiyor.

Not: Hamuru ¢ok zor toparlanan bir hamurdur, toparlamaya ¢alismayin birakin daginik kalsin. Sadece iyi
sogutmani gerekiyor. Zaten ufalayarak firinlayacagimiz i¢in normal bir hamur olmayacaktir.
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