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MEYVELI COREK

5 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
100 gr margarin

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 paket yas maya

1 tutam tuz

1 adet portakal kabudu rendesi
1 su barda@i portakal receli
1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi ceviz ici

1 adet yesil biber

1 demet maydonoz

Mayay! Ilik sut ile eritin. Bir slre kabarmasi i¢in bekletin. Unu, sekeri, margarini, yumurtalari,tar¢ini, tuzu ve
icinde maya erittiginiz sttt karistirin. Portakal kabugu rendesini de ekleyin. Hamuru yodurduktan sonra Gizerine
bir kapak kapatip mayalanmasini bekleyin.

Dinlenen hamuru merdane yardimiyla agin, 8 cm araliklarla kareler kesin, iglerine bir tatli kagig portakal regeli
ile ceviz ici koyup,hamuru zarf sekilde kapatin. Yaglanmis firin tepsisine dizin.Uzerine firga yardimiyla yumurta
saris! siirlip, 180 derecede kizarana kadar pigirin.

Istege gore yesil biber ve maydonoz ile tabagi stsleyebilirsiniz.
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