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MEYVELI GCIKOLATALI TATLI

MALZEMELER (6 Kisilik )

200 gram gikolatal kek

1 kutu vishe kompostosu

1 kutu armut kompostosu

50 gr bitter ¢ikolata

400 gram krem santi

300 gram ¢ig krema

4 corbakasigi visne receli

Slslemek igin :

parca gikolata, visne taneleri, kakao

HAZIRLANISI

Kakaolu keki kare kare kesin ve genisce bir kasenin dibine yerlestirin. Dilimlediginiz armutlari ve ikiye bdlinmis
vigne tanelerini kekin Ustlne yerlegtirin.

Visne regelini bir kapta 2 dakika 1sitin ve meyvelerin Ustlne boca edin.

Bir kasik yardimiyla iyice bastirin. Gikolatayi bir kapta eritin ve krem

santi ile karigtinn. Bu karigimi da meyvelerin (zerine doktikten sonra buzdolabinda 10 dakika kadar sogutun.
lyice ¢irptiginiz ¢ig kremay1 sogumus karigimin tizerine dokuan.

Uzerini parca ¢ikolata, vigsne taneleri ve kakao ile stisledikten sonra servis yapin.
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