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MEYVELI GIKOLATALI MUS

Elif Korkmazel

5 adet yumurtanin aki

1 cay bardagdi toz seker

1,5 cay bardag sicak su

1 su barda@i damla cikolata
1 ¢orba kasidi oda sicakliginda tereyagi
4 corba kasigi portakal suyu
2 adet yumurtanin sarisi
Uzeri igin:

4-5 adet cilek

1 adet muz

8-10 adet bdgurtlen

Yumurta aklarini ve sekeri bir ¢irpma kabina koyun ve sicak su dolu bir kabin igine oturtarak benmari usuld
hafifce 1sitin. Daha sonra sicak sudan alip kar haline gelinceye kadar kuvvetlice ¢irpin. Diger taraftan bir buguk
¢ay bardagi sicak suda damla ¢ikolatay da eritin. Ustline tereyadini ekleyip sos hazirlayin. Sos ilindiktan sonra
yumurta aklarina ekleyin. Karisima yumurta sarilarini ve portakal suyunu da katin.

Bu islemi aklari ¢oktirmeden bir tahta kasik yardimi ile alttan yukari dogru yapin. Hazirladiginiz karigimi kiigik
kuplara paylastinp buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Meyveleri arzunuza gdére dograyip muslari stsleyerek servis

yapin.
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