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MEYVELI CIKOLATALI KEK

https://www.sokeun.com/

3,5 su bardagi Séke® un

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

4/5 paket margarin (200 gr.)

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani ilik su

Ek malzeme olarak:

1 Y2 su bardagi ¢cekirdekleri ¢cikariimis visne veya mevsim meyveleri, kuru Gzim, incir, kayisi pargalar
1 cay bardagi kadar minik parcalara bélinmus bitter ¢ikolata

1.Firnni 180°C'ye isitin.

2.Yumurta ve sekeri ¢irpip, erimis margarin , su, S6ke® un ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Cikolatay! minik parcalara bélip, meyve ve ¢ikolata parcalarini dibe gdkmemesi icin unlayin ve karigima ilave
edin.

3.Hazirladiginiz karigimi, 30 cm. gapindaki yaglanmis firin kalibina dékiin, 180°C'de isitilmig firinda 35-40 dk.
kadar pisirin. Pisip pismedigini anlamak i¢in , Gzerine hafif¢ce bastirin, biraktiginizda stinger gibi, eski halini
aliyorsa kekiniz pismis demektir.
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