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CIKOLATALI MEYVELI KEK

160 gr bitter cikolata
150 gr margarin

4 adet yumurta

2/3 su bardagi toz seker
2/3 su bardagi ceviz
2/3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma yozu
1 paket cikolata sos
1/2 It sit

1 su bardag@i findik

150 gr margarini benmari usull eritin. Eriyen margarine 160 gr bitter ¢ikolatayi ekleyerek cikolatanin da benmari
usull erimesini saglayin.

Cikolata hala sicak iken derin bir kaba alin. 4 yumurtanin sarisini, toz sekeri ve cevizi ekleyip iyice ¢irpin. unu ve
vanilyay ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Ayri bir kapta 4 yumurtanin beyazini ¢irpip kdpik haline getirin. Bunu kek karisimina yavasga ekleyerek diisik
hizda karistirin. Karigsima kabartma tozunu ekleyerek ayni sekilde bir-iki kez daha karigtirin. Firini 220C'ye
getirin. Kek kalibini yagli kagidin Gzerine getirip bir daire ¢izin. Bu kagdidi kek kalibinin tabanin yerlestirin. Kalibin
kenarlarini da firga yardimiyla margarin ile yaglayin.Kek piserken paketin arkasina gére sosu hazirlayin. (bir
paket cikolata sosu fazla gelebilir. bu ylizden bir paketten biraz az yapabilirsiniz.) Sos oda sicakligina gelince
pisen kekiniz de yeterince soguyunca keki kaliptan ¢ikarip bir tabagda ters ¢evirin. Uzerine (kenarlardan akacak
sekilde) ince bir tabaka halinde sosu yayin. Uzerine ¢ekilmis findik serpip mevsim meyveleri ile sisleyin.
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