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MEYVELI GIKOLATA KASESI

4 adet mini balon

250 gr parca kuvertir gikolata
Kremasi igin:

3 su bardagi st

3 yemek kasigi tepeleme un
5 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
125 ml krema

Meyveler:

1 adet muz

20 adet cilek

1 adet kivi

Oncelikle gikolatalari benmari usulii eritip, sogumaya birakiyoruz.

Balonlari ik olan ¢ikolataya batirip. Yaklasik yarim saat buzlukta bekletiyoruz.

Daha sonra pastaci kremasi i¢in tim malzemeleri karistirip glizelce pisirip, sogutuyoruz.

Buzdolabindan ¢ikardigimiz ¢ikolatalari balonlari, ¢ikolatalara zarar gelmeyecek sekilde patlatip balonlari
icinden temizliyoruz.

Kase seklini alan ¢ikolatalarin icine yapmis oldugumuz pastaci kremasini sikiyoruz. En son olarak da mevsim
meyveleriyle susleyip servis ediyoruz.
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