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MEYVELI CHEESECAKE KARELERI

Malzeme:

1 paket yulafli bisklvi

50 gram Bizim Mutfak Margarin
1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
Uzeri icin :

cilek

frambuaz

Biskuvileri blenderde un haline getirin. Oda sicakliginda ilitilmis margarini derin bir kapta biskdvilerle karistirip
yagl kagit serili dikddrtgen bir firin tepsinin (30x20 cm) Gzerine yayin. Ayri bir kapta beyaz krem peynir ile
tozsekeri mikserle iyice ¢irpin. Sirasiyla yumurtalar ve vanilyayi ekleyip karistirmaya devam edin. 175 dereceye
ayarli firnda 40 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip ihinmaya birakin. Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra
kare seklinde kesin. Servis tabagina alip orman meyveleri ile stsleyerek servis yapin.
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