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MEYVELI CAKILDAKLI PILAV

2 su bardagi piring

4 corba kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi badem

1 cay bardadi kuru Gzim
1 cay bardag fistik

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
1 tath kasidi targin

1 cay kasigi safran

1 tath kasigi karabiber

5 adet kuru kayisi

Bademleri suya koyun ve 1 saat bekletin. Kabuklarini soyun. Safrani 1 tatl kasigi sirkenin iginde rengi ¢ikana
kadar bekletin. Pilav tencerenizde, kip dogranmis soganlari tereyaginda kavurun ve yikanmig, suda bekletilmis
pirincinizi ekleyip kavurun. 4 su bardagi su ve tuzu koyun, kaynayinca altini kisin ve delik delik olana kadar kisik
ateste pigirin.

Soyulmus bademleri ve dolmalik fistiklar tereyaginda kavurun.

Kuru tGzimi ve dogranmig kuru kayisiy! ekleyin. 1-2 dakika birlikte soteleyin. Kavrulan yemisleri ve baharatlari
pilava koyup demlendirin. Uzerine portakal kabugu rendeleyerek servis yapabilirsiniz.
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