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MEYVELI BULBUL YUVASI

1 kasik sana

5 adet Milfdy hamuru

1 adet EIma Kip dogranarak
1 adet Ayva kiip dogranarak)
1 kahve fincani Kuru Gzim

1 cay bardagi Ceviz

2 tath kasig Targin

2 yemek kasigi seker

1 adet Yumurta

Milféy hamurlarinin dért ucundan Uger santim i¢e dogru kesilir,bu uglar st Ustline kapatilip ¢ganak sekli verilir.
Elma ve ayvalar kip kip dogranarak kuru Gzim ceviz seker ve tar¢in karigsimi bu ¢anak seklindeki hamurlarin

icine doldurulur Gzerine yumurta sarisi sUrilerek sana ile yag alnmis tepsiye dizilerek 190 derece ayarli firnda

Uzerleri kizarana kadar pisirilir arzu edilirse servis ederken Uzerine pudra sekeri de serpilebilir
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