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MEYVELI BOREK

Malzeme:

3 su bardagi un

125 gr. margarin

25 gr. toz maya

3/4 bardak toz seker

3 adet yumurta

1 bardak sut

1 adet limon

ici icin:

3 adet Amasya elmasi

2 su bardagi lor peyniri
1 su bardag erik kurusu
1 cay bardagdi toz seker
1/2 ¢ay barda@ pudra sekeri
1 adet limon

1 k&se erik marmelat

Yapiligt:

Mayayi bir kagik sit ile eritin. 1-2 kasik un katip, yogurun. Mayalanmasini bekleyin. Unun igine mayay katin. Toz
sekeri, parcalara ayrilmig margarini, 2 adet yumurtayi, limon kabugu rendesini ve bir ¢imdik tuzu da katin.
Hamuru yogdurup, nemli bir bez érterek dinlendirin. Cokga kabardiktan sonra, 8 veya 10 esit parcaya bdliin.
Parcalari kalip buyUkligunde agin. Bu yufkalarin da mayalanmasini bekleyin. Erikleri sicak suda biraz
yumusatin. Elmalarin kabuklarini soyup, kiiglk kiicik dograyin. Eriklerle birlestirin. Limon kabugu rendesini, toz
sekere dokUp karigtirin.

Lor peyniri ile pudra gekerini iyice karnigtirin. Yagl tepsiye ilk yufkayi serin. Cirpiimig yumurtay yayin. Peynirli
karigimin bir miktarini serin. lkinci yufkayi yayin. Kenarlarina yumurta strdn. Erik marmelatim serin. 3. yufkanin
da kenarlarini yumurtalayin. Erikli elma pargalanni yayin. Ayni sirayi takip ederek yufkalar bitirin. Ustiine
¢irpilmis yumurta surdp, biraz daha kabarmasini bekleyin. Kizgin firnda 45 dakika pigirin. Soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:23030 « adi:MEYVELI BOREK « génderen:hercai  indirme tarihi:13.03.2025 - 13:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-borek-vt8917
http://www.tcpdf.org

